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COMPACT DIVIDERS




I-compaer

Spezzatrice volumetrica automatica a 1 o 2 pistoni equipaggiata con:

- Nastro trasportatore semplice disponibile in varie lunghezze

- Nastro trasportatore con coppo di arrotondamento lungo cm 90 o 140

Disponibile con pannello comandi elettromiccanico o Touch Screen.

La macchina é adatta a lavorare ogni tipo di impasto, con media o alta idratazione fino al 100%, e anche
impasti a bassa idratazione (utilizzando la tramoggia a pressione), garantendo un’ottima precisione nel
peso. Particolarmente adatta alla produzione di panettoni e di pinsa romana.

Automatic volumetric divider with 1 or 2 pistons, equipped with:

- Simple conveyor belt available in different lengths

- Conveyor belt with rounding system, 90 or 140 cm

Available with electromechanical or touch screen control panel.

The machine is suitable for working with all types of dough—both medium/high hydration up to 100%
and low hydration dough (using a pressure hopper). It ensures excellent weight accuracy.

Particularly suitable for the production of Panettoni and Pinsa Romana.

Automatischer Volumenteigteiler mit 1 oder 2 Kolben:

- Forderband in verschiedenen Langen erhéltlich

- Rundwirkbalken in Lange 90 oder 140 cm erhdltlich

Ausstattung mit analoger Tastenbedienung oder Touchscreen-Steuerung.

Die Maschine ist fiir alle Teigsorten geeignet: sowohl fiir Teige mit hohem Wasseranteil (TA 200) als
auch fiir Teige mit geringem Wasseranteil (unter Verwendung eines Drucktrichters).
Ausgezeichnete Gewichtsgenauigkeit.

Besonders geeignet fiir die Herstellung von Brotteigen, Pizza, Stollen, Panettone und Pinsa Romana.
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G-compacr
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Diviseuse automatique avec ruban convoyeur, équipée de :

- Ruban convoyeur simple, disponible en différentes longueurs

- Ruban convoyeur avec trémie de boulage, longueur 90 ou 140 cm
Disponible avec panneau de commande électromécanique ou écran tactile.
La machine est adaptée au travail de tous types de pates, avec un taux d’hydratation moyen ou
élevé jusqu’'a 100 %, ainsi que pour les pates a faible hydratation (avec utilisation de la trémie
sous pression), garantissant une grande précision de poids. Particulierement adaptée a la pro-
duction de panettone et de pinsa romaine.

Divisora automatica con cinta transportadora, equipada con:

- Cinta transportadora simple disponible en varias longitudes

- Cinta transportadora con tolva de redondeo de 90 o0 140 cm

Disponible con panel de mando electromecanico o pantalla tactil.

La méquina es apta para trabajar con todo tipo de masas, con hidratacién media o alta hasta el
100 %, y también con masas de baja hidratacion (usando la tolva a presién), garantizando una
excelente precision en el peso.

Especialmente adecuada para la produccién de panettones y pinsa romana.

ABTOMaTUUYECKUA AeNnnTeNb C KOHBENEPHOW NEHTOW, OCHALWEH:
-NPOCTON KOHBEMNEPHOW NEHTON Pa3HOW ANNHbI - KOHBEVEePHON
NeHTOW C KaHanom npepokpyrneHuna anvHon s 90 nnu 140 cm.
[JocTyneH c aNeKTPOMEXaHNUYECKON NaHeNblo ynpaBaeHNna nnm
CeHCOpHbIM 3KpaHoM Touch Screen. MawmrHa noaxoanT Ansa paboTsbl C
nbbIMM TUMaMu TecTa — CO CPeAHEN U CBLICOKOW rmagpaTtaumnen
TecTa (A0 100%), @ TakXe C TECTOM C HU3KOWM BMAaXHOCTbIO, UCANONb3yA
BOPOHKY Nnopj AaBneHunem, n obecneuymBasn BbICOKYIO TOYHOCTb
nenerHuna no secy.OcobeHHO NOAXOAUT ANA NMPOM3BOACTBA
MmaHeTTOHE U PUMCKON MUHLbI.
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Spezzatrice volumetrica automatica a un pistone, equipaggiata con dispositivo di filonatu-
ra in due lunghezze. E proposta con comandi elettromeccanici o pannello Touch Screen.
La macchina e adatta a lavorare ogni tipo di impasto, sia a media/alta idratazione (fino al
100%) sia a bassa idratazione (con tramoggia a pressione), garantendo un’ottima precisio-
ne del peso.

Automatic volumetric divider with 1 piston, equipped with a moulding table offered in
two different lengths. It comes with either electromechanical controls or a touch screen
panel. The machine is suitable for processing all types of dough, both with medium/high
hydration (up to 100%) and low hydration (using a pressure hopper), ensuring excellent
weight accuracy.

Automatischer Volumenteigteiler mit 1 Kolben, ausgestattet mit einer Langrollplatte:
Langrollplatte in 2 verschiedenen Langen erhaltlich. Ausstattung mit analoger Tastenbe-
dienung oder Touchscreen-Steuerung. Die Maschine ist fir alle Teigsorten geeignet:
sowohl fuir Teige mit hohem Wasseranteil (TA 200) als auch fir Teige mit geringem Was-
seranteil (unter Verwendung eines Drucktrichters). Ausgezeichnete Gewichtsgenauigkeit.
Besonders geeignet fir die Herstellung von langgerollten Stangen, Baguettes usw.

Diviseuse volumétrique automatique a un piston, équipée d’une table de faconnage
disponible en deux longueurs différentes. Elle est proposée avec des commandes élec-
tromécaniques ou un panneau a écran tactile. La machine est adaptée a tous types de
pates, qu'elles soient a hydratation moyenne/élevée (jusqu’a 100 %) ou a faible hydrata-
tion (avec trémie sous pression), garantissant une excellente précision de poids.

Divisora volumétrica automdtica de un pistén, equipada con una mesa de formado
disponible en dos longitudes diferentes. Se ofrece con mandos electromecanicos o con un
panel de pantalla tactil. La maquina es adecuada para trabajar todo tipo de masas, tanto
de hidratacién media/alta (hasta el 100 %) como de baja hidratacién (con tolva de presion),
garantizando una excelente precision en el peso.

ABTOMaTMYeCKNA OO6bEeMHBIA fennTenb COQHUMNOPWHEM OCHAWEHHBINA
%OpMOBOHHbIM cTonom,nNpefnaraemMbMB ABYX BUAAX ANWNHDL
ocTaBnAaeTcAnuboOCINeKTpOMEXaHMYeCKNMynpaBneHnem nnbéo
cceHcopHoinaHenbtoTouchScreen.MawnHa nogxongutT anaobpaboTkm
BCeXTWUNOBTECTaCOCPeAHEN N BHICOKOM BNAaXHOCTbIo(a0100%), Tak u
CHU3KOMWBNAaXHOCTblo(cncnonb3oBaHNemMmbyHKkepanoa aasneHnem),
obecneynBanaBLHCOKYIOTOYHOCTb BecCa.
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Standard moulding system with belt 2120 x 490 mm



Pistone Pezzatura .
MODELLO Width of piston Weight Pezzi/ora )
MODEL R ; : Hourly production
: Diameétre piston Poids - -
MODELE ) Production horaire
Durchmesser Kolben Gewicht .
MODELL Diametro del piston Peso stundenleistung
MODELO NAMETDNODLWH S Bec Produccién por hora
MOOE/JTb A P P MPOV3BOANTENBHOCTb B Yac
(mm) (gr.)
T-COMPAET | C-COMPACT | F-EOMPACT min. max. min. max.
. . . @ 60 900 2400
20 220
. . n°2 @ 60
1800 4800
. . n°2 @ 80
30 370
. 0 . @ 80
. . . @ 100 50 700
. . . @110 70 850
. . . @120 90 1000 900 2400
. . . @130 130 1200
. . . @ 140 170 1400
. . . @ 150 200 1650
PESO - WEIGHT T-coMpAET GC-compact F-coMpAcT
POIDS - GEWICHT
PESO- BEC kg 410 440 470
POTENZA MOTORE PRINCIPALE - POWER OF PRIMARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR PRIMAIRE - LEISTUNG DES HAUPTMOTORS KW 22
POTENCIA DEL MOTOR PRINCIPAL- TEPBUYHAAMOWLHOCTb ’
MOTOPA
POTENZA MOTORE SECONDARIO - POWER OF SECONDARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR SECONDAIRE - LEISTUNG DES SEKUNDARMOTORS KW 025
POTENCIA DEL MOTOR SECUNDARIO- BTOPMYHAAMOLIHOCTb ’
MOTOPA
FREQUENZA DI FUNZIONAMENTO - OPERATING FREQUENCY
FREQUENCE DE FONCTIONNEMENT - BETRIEBSFREQUENZ Hz 50/60
FRECUENCIA DE FUNCIONAMIENTO - PABOYAA YACTOTA

TRAMOGGIA - HOPPER - TRICHTER - TREMIE - TOLVA - BYHKEP

CAPACIDAD L - BMECTUMOCTb N1

CAPACITA LT - CAPACITY L - KAPAZITAT L - CAPACITE L

CONICA - CONICAL - KONISCH - CONIQUE - CONICA - KOHUYECKAS

50-100-150-200

QUADRA/TONDA - SQUARE/ROUND - QUADRATISCH/RUND - CARREE/RONDE
- CUADRADA/REDONDA - KBALOPATHAA/KPYTTAA

100-150-200-250-340

A PRESSIONE - PRESSURE - DRUCK - A PRESSION - A PRESION
noA AABNEHUEM

200-250-300

OPEN HOPPERS FOR MODELS T-compacT C-coMPACT F-COMPAET
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B-compaer

1725

1010

max.1015
min. 748

970
1052
min. 1634
max. 1672

Spezzatrice volumetrica automatica a 2 pistoni, equipaggiata con 2 canali di arrotondamento paralleli per spezzare fino ai 1200 gr.

Disponibile con comandi elettromeccanici o pannello Touch Screen. La macchina e adatta a lavorare ogni tipo di impasto a media / alta idratazione
fino al 100% e impasti a bassa idratazione (con tramoggia a pressione). La macchina a 2 pistoni garantisce un alta produttivita (fino a 4000 pezzi/h)
e un’ottima precisione del peso.

Automatic volumetric divider with 2 pistons equipped with 2 parallel rounding channels for production till 1200 gr of weight. It is available with
electromechanical or Touch Screen control panel. The machine is suitable for working any type of dough, both medium / high hydration up to
100% and low hydration (with pressure hopper). The machine with 2 pistons guarantees an high productivity (up to 4000 pieces/hour) and an
excellent weight accuracy.

Automatischer Volumenteigteiler mit 2 Kolben, ausgestattet mit 2 parallelen Rundwirkbalken fiir die Produktion von Stlickgewichten bis zu 1200
g. Ausstattung mit analoger Tastenbedienung oder Touchscreen-Steuerung. Die Maschine ist fiir alle Teigsorten geeignet: sowohl fiir Teige mit
hohem Wasseranteil (TA 200) als auch fiir Teige mit geringem Wasseranteil (unter Verwendung eines Drucktrichters). Ausgezeichnete Gewichtsge-
nauigkeit. Die Maschine mit 2 Kolben garantiert eine hohe Produktivitat (bis zu 4000 Stlick/Stunde)!

Diviseuse volumétrique automatique a 2 pistons, équipée de 2 canaux de boulage paralléles pour des poids jusqu’a 1200 g. Disponible avec pan-
neau de commande électromécanique ou écran tactile. Adaptée a tous types de pates, avec hydratation moyenne/élevée jusqu'a 100 % ou faible
(avec trémie sous pression). Haute productivité (jusqu’a 4000 pieces/heure) et excellente précision de poids.

Divisora volumétrica automdtica con 2 pistones, equipada con 2 canales de redondeo paralelos para pesos de hasta 1200 g.
Disponible con panel de control electromecanico o pantalla tactil. Adecuada para todo tipo de masas, tanto de hidratacion media/alta hasta el
100 % como de baja hidratacién (con tolva a presion). Alta productividad (hasta 4000 piezas/hora) y excelente precisién de peso.

ABTOMaTVMYeCKN 0O6bEMHbBIN AeNNTeNb C ABYMA MOPWHAMW, OCHAWEHHbBIA ABYMA NapannenbHbIMW KaHanamu
OKpYyrneHns ons nponusBoACTBa W3genuin Becom A0 1200 . JoCTyneH ¢ 3N1eKTPOMEXAaHUYECKUM NN CEHCOPHbBIM
nynbTom ynpasneHus TouchScreen. MawmHa nogxoanT AnAa obpaboTKM noboro Tvna TecTa Co cpeaHein U C BbICOKON
BNnaxHocTbto(ao 100%), Tak U C HU3KOW BIaXHOCTbIO(C MCNoNb30BaHWeM OyHKepa nof gasneHnem). MawnHa ¢ ABymA
nopwHaMy obecneyrBaeT BbICOKYIO MPOU3BOANTENBHOCTb (404000 WTYK B YacC) X BBICOKYIO TOYHOCTb BeCa.



MODELLO Pistone Pezzatura Pezzi/ora
MODEL Width of piston Weight Hourly production
MODELE Diametre piston Poids Production horaire
MODELL Durchmesser Kolben Gewicht Stundenleistung
MODELO Diametro del piston Peso Produccién por hora
MOOEb ANaMeTP NOPLWHA BecC NMPOM3BOANTENbBHOCTbBYAC
mm gr. min. gr. max. min. max.
n2 @ 100 50 700
B-compaeT n2@ 110 70 850
1800 4000
n2@ 120 90 1000
n2@ 130 130 1200
PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT kg 500
PESO-BEC
POTENZA MOTORE PRINCIPALE - POWER OF PRIMARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR PRIMAIRE - LEISTUNG DES HAUPTMOTORS kw 22
POTENCIA DEL MOTOR PRINCIPAL- MEPBUYHAA MOWHOCTb MOTOPA
POTENZA MOTORE SECONDARIO - POWER OF SECONDARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR SECONDAIRE - LEISTUNG DES SEKUNDARMOTORS kw 0,25
POTENCIA DEL MOTOR SECUNDARIO-BTOPWYHAA MOWHOCTb MOTOPA
FREQUENZA DI FUNZIONAMENTO - OPERATING FREQUENCY
FREQUENCE DE FONCTIONNEMENT - BETRIEBSFREQUENZ Hz 50/60

FRECUENCIA DE FUNCIONAMIENTO - PABOYAA YACTOTA

TRAMOGGIA - HOPPER - TRICHTER - TREMIE - TOLVA - BYHKEP

CAPACITA LT - CAPACITY L - KAPAZITAT L - CAPACITE L
CAPACIDAD L - BMECTUMOCTb /1

QUADRA/TONDA - SQUARE/ROUND - QUADRATISCH/RUND - CARREE/RONDE
- CUADRADA/REDONDA - KBAOPATHAA/KPYTTAA

160-200-250-300

A PRESSIONE - PRESSURE - DRUCK - A PRESSION - A PRESION

noa AABNEHWEM 200-250-300
OPEN HOPPERS FOR MODELS B-compaeT M-coMpaeT
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M-compaer
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max. 1025
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Spezzatrice volumetrica automatica a 4 pistoni equipaggiata con 4 canali di arro-
tondamento paralleli per produzioni fin 0 a 8000 pezzi / h.

Disponibile con comandi elettromeccanici o pannello Touch Screen. La macchina
€ adatta a lavorare ogni tipo di impasto ad media / alta idratazione fino al 100% e
impasti a bassa idratazione (con tramoggia a pressione). Viene spesso abbinata alla
tavola con 4 canali paralleli TC/4.

1677 | ls2

Automatic volumetric divider with 4 pistons and 4 parallel rounding channels, for
production up to 8000 pieces per hour. Available with either an electromechanical
or Touch Screen control panel. This machine is designed to process all types of dou-
gh, from medium/high hydration (up to 100%) to low hydration doughs (with the
use of a pressure hopper). It is often paired with the TC/4 table featuring 4 rounding
channels.

988
881
831
1205

Automatischer Volumenteigteiler mit 4 Kolben, ausgestattet mit 4 parallelen
Rundwirkbalken fiir die Produktion von Stiickgewichten bis zu 370 g. Ausstattung e T
mit analoger Tastenbedienung oder Touchscreen-Steuerung. Die Maschine ist fir
alle Teigsorten geeignet: sowohl fiir Teige mit hohem Wasseranteil (TA 200) als auch
fir Teige mit geringem Wasseranteil (unter Verwendung eines Drucktrichters). Sie wird hdufig mit dem TC/4-Tisch kombiniert, der ebenfalls Gber 4
Rundwirkbalken verfiigt. Die Maschine mit 4 Kolben garantiert eine hohe Produktivitat (bis zu 8000 Stlick/Stunde)!

Diviseuse volumétrique automatique a 4 pistons, équipée de 4 canaux de boulage paralleles pour des productions jusqu’a 8000 piéces/heure.
Disponible avec commande électromécanique ou écran tactile. Adaptée a tous types de pates, avec hydratation moyenne/élevée jusqu'a 100 %
ainsi qu'aux pates a faible hydratation (avec trémie sous pression). Souvent combinée avec la table TC/4 a 4 canaux paralléles.

Divisora volumétrica automdtica con 4 pistones, equipada con 4 canales de redondeo paralelos para producciones de hasta 8000 piezas/hora.
Disponible con control electromecénico o pantalla tactil. Adecuada para todo tipo de masas, con hidratacion media/alta hasta el 100 % y también
para masas de baja hidratacién (con tolva a presion). Se combina frecuentemente con la mesa TC/4 con 4 canales paralelos.

ABTOMaTUUYECKUI OO bEMHBIN AennTenb C4NOPWHAMM n4napannenbHbIMW KaHanamm oKpyrineHns, ansa
nponssoacTBa Ao8000n3gennn B Yac.JocTyneH € 3eKTPOMEXAHNYECKON NN CEHCOPHOM MaHeblo ynpaBneHna
TouchScreen. 3Ta MallMHa NpeAHa3HayeHa ANA 06paboTKM BCeX TUMNOB TeCcTa—OT cpefHel 40 BbICOKOW
rmapaTtaynm (go 100%), a TakXe TecTa C HU3KOW ruapaTaumei (c ncnonb3loBaHnem 6yHkepa nof AasneHunem).4Yacto
ncnonb3lyeTcA B nape co ctonoMTC4 c4KkaHanaMmy oKpyrieHus.



MODELLO Pistone Pezzatura Pezzi/ora
MODEL Width of piston Weight Hourly production
MODELE Diameétre piston Poids Production horaire
MODELL Durchmesser Kolben Gewicht Stundenleistung
MODELO Didmetro del pistén Peso Produccién por hora
MOLOEJTb OnamMeTpnopwHA BecC nPonN3BOANTENbHOCTbBYAC
mm gr. min. gr. max. min. max.
M-compner n°4 @ 60 20 220
3600 8000
n°4 @ 80 30 370
PESO - WEIGHT
POIDS - GEWICHT kg 750
PESO-BEC
POTENZA MOTORE PRINCIPALE - POWER OF PRIMARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR PRIMAIRE - LEISTUNG DES HAUPTMOTORS kw 2,2
POTENCIA DEL MOTOR PRINCIPAL - MEPBUYHAA MOLWHOCTb MOTOPA
POTENZA MOTORE SECONDARIO - POWER OF SECONDARY MOTOR
PUISSANCE MOTEUR SECONDAIRE - LEISTUNG DES SEKUNDARMOTORS kw 0,25
POTENCIA DEL MOTOR SECUNDARIO - BTOPUYHAA MOLHOCTb MOTOPA
FREQUENZA DI FUNZIONAMENTO - OPERATING FREQUENCY
FREQUENCE DE FONCTIONNEMENT - BETRIEBSFREQUENZ Hz 50/60
FRECUENCIA DE FUNCIONAMIENTO - PABOYAA YACTOTA

TRAMOGGIA - HOPPER - TRICHTER - TREMIE - TOLVA - BYHKEP

CAPACIDAD L - BMECTUMOCTb J1

CAPACITA LT - CAPACITY L - KAPAZITAT L - CAPACITE L

QUADRA/TONDA - SQUARE/ROUND - QUADRATISCH/RUND - CARREE/RONDE
- CUADRADA/REDONDA - KBAOPATHAA/KPYTTIAA

160-200-250-300

A PRESSIONE - PRESSURE - DRUCK - A PRESSION - A PRESION
noa OABJTEHUEM

200-250-300

PRESSURE HOPPERS FOR MODELS T-compacT C-compAcT F-coMpAcT B-coMpacT M-coMpAcT
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Tramoggia a pressione.
Pressure hopper.
Drucklufttrichter.
Trémie a pression.
Tolva a presion.
byHkep nopg
OaBneHnem.

Pannelli di controllo
remoto.

Deported panel.
Separates Steuerpanel.
Panneau de controle a
distance.

Panel de control remoto.
YnbT
ONCTaHLUMOHHOrO
ynpaBreHuns.

Sfarinatore.

Flour duster.
Mehlstreuer.

Réducteur de farine.
Espolvoreador de harina.
CtponcTBO ANA
nocbimaHusa MyKow

C perynmpoBKon
KonuyecTBa
BblAenseMon MyKW.

Sistema di estrazione ad
aria compressa.
Extraction system
through compressed
air.

Absaugsystem durch
Druckluft.

Systeme d’extraction
par air comprimé.
Sistema de extraccién
por aire comprimido.
Cnuctema BbITAXKY C
MOMOLLbIO CXAaTOr O
BO34YyXa.

Rullo estrattore. Extractor roll. Ausziehrolle.

OPTIONAL

Pannello comandi.
Control panel.
Manuelles Bedienfeld
an der Maschine.
Panneau de
commande.

Panel de control.
MaHenb
ynpaBneHus.

Pannello touch-scre-
en.

Touch-screen.
Touchscreen.

Ecran tactile.

Pantalla tactil.
MaHenb Touch-
screen.

Raschiatore.
Scraper for belt.
Abstreifer.
Grattoir.

Rascador.
Ckpebok
yKpennaembi
noa
TPaHCMOPTEPOM.

Lubrificazione
supplementare per il
tamburo.

Extra lubrication for
the cylinder.
Zusatzliche Bedlung
fur den Zylinder.
Lubrification sup-
plémentaire pour le
cylindre.

Lubricacién extra para
el cilindro.
[JononHuTenbHasa
cMa3kKa
UMInHOpa.

Rouleau extracteur. Rodillo extractor. SKkcTpaKTop POnuK.



mox. 1128
min. 1103

max. 942
min. 724
817

1006

max. 1053

min. 724
817

1006

614
745

mod. TCL

mod. TCv

max. 978

mod. TF

mod. TFL

- TC - arrotondatore cm 90 ll
- TCL - arrotondatore cm 140
«TC/2 - 2 canali di arrotondamen-
to parallelicm 90

«TC/2V - 2 canali di arrotondamen-
to divaricati cm 90

« TC/4 - 4 canali di arrotondamen-
to paralleli cm 90

- TF - dispositivo di filonatura
standar

- TFL - preformatore piu
dispositivo di filonatura

+ TC - rounding device cm 90 Wi
«TCL - roundin? devicecm 140 W
+TC/2 - 2 parallel rounding chan-
nels cm 90

+ TC/2V - 2 open rounding channels
cm 90

+ TC/4 - 4 parallel rounding chan-
nels cm 90

« TF - standard moulding device

« TFL - pre-moulding + moulding

+ TC - Abrundvorrichtung 90 cm '
« TCL - Abrundvorrichtung

140 cm

«TC/2 - 2 parallele Abrundkanale
90 cm

« TC/2V - 2 offene Abrundkandle
90 cm

« TC/4 - 4 parallele Abrundkanale
90 cm

« TF - Standardwirkvorrichtung

« TFL - Vorwirk- und Wirkstation

- TC - dispositif de boula?e 90 cm l I
« TCL - dispositif de boulage 140

cm

+TC/2 - 2 canaux de boulage
paralléles 90 cm

« TC/2V - 2 canaux de boulage
ouverts 90 cm

+ TC/4 - 4 canaux de boulage
paralléles 90 cm

- TF — dispositif de faconnage
standard

« TFL - pré-faconnage + faconnage

- TC - dispositivo de redondeo ™
90 cm |4
« TCL - dispositivo de redondeo
140 cm

+TC/2 - 2 canales de redondeo
paralelos 90 cm

+ TC/2V - 2 canales de redondeo
abiertos 90 cm

+TC/4 - 4 canales de redondeo
paralelos 90 cm

« TF - dispositivo de formado estandar
« TFL - preformado + formado

«TC-ycTponcTBO
OKEyFJ'IeHI/IFl 90 c™m '
«TCL-ycTponcTBO
OEByrneHmMO ™M

TC2-2 napannenbHbIX
KaHana okpyrneHna 90 cm
‘TC/2V-2 pa3bexHbix V
o6pa3HbIX KaHanoB
okpyrneHna 90 cm

-TC£—4 napannenbHbIX
KaHana okpyrneHna 90 cm
«TF- cTaHgapTHOe
YCTPONCTBO ANA GOPMOBKH
‘TFL-npepdopmoBoYHOE U
dOpPMOBOUYHOE YCTPONCTBO
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